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Ruts créme-fraiche-tarta
— godare an glass!

INGREDIENSER:

2 aggvitor

1 1/2 dl vispgradde
2 aggulor

1 dl socker

1 tsk vaniljsocker

1 liten citron

2 dl créme-fraiche
4 digestivekex

GOR SA HAR:

Vispa vitorna hart.

Vispa gradden for sig.

Blanda gulorna med socker, vaniljsocker,
det rivna citronskalet och citronsaften.

R6r ut med créme-fraiche, sedan vispgradden,
vitorna forsiktigt sist.

Botten i en form med l6stagbar kant tdcks med halften

av de sondersmulade kexen innan smeten fylls i.
Resterande kex strés ovanpa.

Satt formen 4 timmar i frysen, garnera sedan garna
med frukt som kiwi eller dyl.

Tartan blir ganska platt men med “normal tarthojd”
om man dubblar satsen.




